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S TU D Y TR I P Meet the Romanian Agriculture

Structurarea acestui program a avut in centrul atentiei siguranta desfdsurdrii evenimentului, precum
si potentialul deosebit al arealului nostru. Ne referim aici la ineditul unicitdtii geografice pe care o
putem promova. Am ales pornirea din Bucuresti deoarece majoritatea zborurilor internationale
opereazd pe Aeroportul Otopeni. Sosirea invitatilor va fi liberd si prima noapte de cazare va fi in
Bucuresti. Invitatii vor avea timp sd se acomodeze si inainte si dupd cind. Hotel in centru pentru
posibilitdti de diverse.

Ziua 1 - 19 iunie 2017 Primire invitati, cazare, cina festiva.

Ziua 2 - 20 iunie 2017

09.00 - Plecare de la hotel

09.30-11.00 - Universitatea de Stiinte Agricole si Medicina Veterinara Bucuresti
Prezentarea unui centru universitar, punct de plecare al specialistilor pe drumul
agriculturii si al dezvoltdrii rurale. Se are in vedere prezentarea tuturor institutiilor de
acest gen din Romdnia. La intdlnire va participa si Ministrul romdan al Agriculturii.

11.30-13.00 - AGROINDUSTRIALA PANTELIMON

Gazda: Dr. Mihai Petcu
Vizitarea unei ferme de vaci rasa Holstein, ferma de elitd prin efectivul pe care il
detine. Domnul Doctor Mihai Petcu, impreund cu familia, vor prezenta drumul
performantei genetice, produsele proprii, precum si FERMA ANIMALELOR, un
concept inedit pentru sensibilizarea tinerei generatii si apropierea acesteia spre
cunoasterea animalelor domestice.

13.00-14.00 Masa de pranz la ferma, cu produse romanesti

14.00-17.00 - Deplasare spre ferma lui Arnaud Perrein (lalomita) si vizita in ferma
Presedintele Asociatiei Producdtorilor de Porumb din Romdénia (APPR)

17.00-20.00 - Deplasare spre Tulcea si cazare la hotel

20.30 - Cina festiva



Ziua 3 - 21 iunie 2017

08.00-09.00 Mic dejun

09.30 - imbarcare pe vapor. Croazierd interactiva in Delta Dunarii

Prezentare program lvan Patzaichin - Mila 23
Amfitronul acestei caldtorii va fi lvan Patzaichin, canoist romdn, cvadruplu laureat
cu aur la Jocurile Olimpice de vard din 1968, 1972, 1980 si 1984 si triplu laureat cu
argint. Cdldatoria in Delta Dundrii are ca scop si promovarea a ceea ce detinem ca
unicitate. Din discutiile purtate cu Domnul Patzaichin vom reliefa invitatilor eforturile
depuse pentru conservarea acestui areal:
e derularea de proiecte/programe de turism pentru experientd axatd pe naturd si
culturd, experientd activd in aer liber;
e elaborarea de programe si strategii in vederea cresterii calitdtii vietii si a
oportunitdtilor de dezvoltare a comunitatilor;
e sprijinirea initiativelor private care conduc la dezvoltarea economicd, sociald si
culturalad a comunitdtilor si care au ca scop final cresterea calitdtii vietii;
e protejarea, promovarea si sustinerea dezvoltdrii patrimoniului natural, istoric,
arheologic si cultural.

Masa de pranz va fi asigurata din produse locale, la bordul vaporului dotat cu toata logistica

necesara conferintelor si va fi insotita de voia buna pe care stim sa o oferim.

Vom fi insotiti de un echipaj medical ce va asigura interventia in caz de nevoie.

20.30 - Debarcare la Tulcea. Cina festiva intr-o locatie inedita

Ziua 4 - 22 iunie 2017

08.00-09.00 Mic dejun

10.00-11.00 - Vizita la MIADMAR

Gazda: Dan Buhai
Firma si-a propus sa valorifice, pe de-o parte indelungata traditie pescareascd a
familiei asociatilor-fondatori (de peste o sutd de ani), si pe de altd parte, resursele
piscicole variate si abundente din Delta Dunarii si Marea Neagrd din zona proprie de
activitate.
Astfel, pe langa comercializarea de peste proaspat marin si/sau de apa dulce provenit
din capturi sau achizitii proprii, firma a dezvoltat si promovat o serie de produse din
peste, dupd retete traditionale si/sau BIO, parte din ele certificate de MADR, altele
fiind in curs de certificare. Toate produsele atestate traditional sunt inregistrate la
OSIM si sunt comercializate sub brandul DELTAICA.

11.00-12.00 - Deplasare spre ANGELO - Greci

12.00-16.00 - Vizita Grup ANGELO

Gazda: Paula Vals

Prezentare, degustari si suveniruri alimentare.

Prezentarea brandului MOESIS
Grupul de firme ANGELO a luat fiinta in anul 1992, cu capital integral autohton.
Activitatea de productie alimentard: cofetdrie - patiserie, panificatie, prelucrarea
legumelor si fructelor, prelucrare si ambalare miere, prelucrare si ambalare fructe de
pddure, fabricd de ambalaje. De remarcat este faptul cd activitatea de productie se
desfdsoard integral in mediul rural, ceea ce inseamnd o sigurantd sociald pentru 300



de familii din acest areal. Grupul detine 11 cofetadrii in Dobrogea, are distributie in 7
judete si 15 puncte de lucru.
Produsele alimentare sunt in totalitate naturale. Scopul principal al grupului este de a
promova produsul traditional autohton. In acest sens, s-au pornit procedurile
specifice obtinerii atestatelor pentru Produse Traditionale si Produse Consacrate.
Noul brand al Grupului - MOESIS - aduce pe piata internd si externd inclusiv produsele
raw vegan, deja prezente in meniurile companiei aeriene Blue Air. Produsele
traditionale dobrogene sunt o incununare a unei istorice coabitdri a tuturor etniilor
de pe aceste meleaguri, transpuse in retete, nume si gusturi atribuite tuturor acestora.
La finalul vizitei se va face o prezentare a Parcului National Muntii Macinului (cei mai
batrani din Europa), o arie protejata de interes national ce corespunde categoriei a ll-a IUCN
(parc national, zona speciala de conservare). Prezentarea va fi sustinuta de directorul
Parcului, Viorel Rosca, la sediul aflat in apropiere. Sediul detine o expozitie de larg interes.
Masa de pranz in zona.

16.00-16.30 - Deplasare la ALCOVIN MACIN - furnizor al Casei Regale a Romaniei

16.30-18.00 - Vizita la ALCOVIN MACIN

Gazda: Serghei Cozma

Prezentare, degustari si suveniruri alimentare
ALCOVIN Madcin isi aseazd viile la poalele muntilor Mdcinului, forménd o linie oarecum
paraleld cu Dundrea Veche, pe directia nord-sud, prin Mdcin, Greci, Carcaliu si Cerna.
Din intélnirea rocilor vulcanice cu calcarul sau loess-ul, la care se adaugd ceata
binefdcdtoare ce se lasd pe bratul vechi al Dundrii (bratul Mdcin), se naste terroir-ul,
atdt de particular si specific al zonei. In prezent, la Mdcin se produce o gamd variatd
de vinuri. Crama Dobrogeana si Pivnita lui Terente figureazd deja in circuitul turistic,
oferind doritorilor degustdri de vinuri si meniuri traditionale insotite de vinuri
obtinute din viile de la Carcaliu si Cerna.
Intre vinurile albe, specific Podgoriei Sarica Niculitel e Aligoté-ul (soi frantuzesc la
origine). Vin sec, corpolent, mineral, "mirosind" a pdmdnt, dar si a flori cdnd e foarte
proaspat si téndr, Aligoté-ul se potriveste excelent cu pestele de Dundre, dar si cu
preparatele din brdnzd de caprd sau oaie din partea locului.

19.00 - Trecere cu bac spre Galati

20.00 - Cazare hotel in Galati

20.30 - Cina pe vapor. Prezentare a produselor ZIMBRIA. Expunere si degustari.
Experienta de aproape un secol in cresterea animalelor si cultivarea pdmdéntului, a dus
la nasterea brandului ZIMBRIA, care propune gama de specialitdti din carne, dupd
retete originale, traditionale romdnesti si vandtoresti, precum si brdnzeturi din Covurlui.

Ziua 5 - 23 iunie 2017

08.00-09.00 Mic dejun

09.00-09.30 - Deplasare spre SIMONGRIG

09.30-10.30 - Vizita la SIMONGRIG

Gazda: Petre Grigore
Producdtor de legume sdndtoase cu un aspect si gust pldcut, fard reziduuri de pesticide,
cu o duratd mare de pdstrare dacd sunt mentinute in conditii corespunzdtoare.
Depozitele construite si dotate la standarde europene permit livrarea de legume
proaspete tot timpul anului. Societatea a fost gdnditd ca o organizatie cu viziune noud,
construitd pe baza de principii noi in care accentul se pune pe calitatea produselor
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obtinute prin folosirea de noi tehnologii moderne cu o fortd de muncd redusd , dupd
ultimele norme in domeniu. Structura de culturi a fermei este diversificatd asigurdnd
un echilibru intre legqume si cereale in cadrul exploatatiei. SIMONGRIG produce
legume (cartofi, ceapd, morcov, telind, pdtrunjel, pdstdrnac, sfecld rosie, ridiche
neagrd), cereale (grdu, orz, porumb) si plante tehnice (floarea soarelui, soia, rapitd,
sfecld de zahdr).

10.30-11.00 - Deplasare spre Foltesti, jud. Galati

11.00-12.30 - Vizita la ferma de animale DRU AGRO Foltesti

Gazde: Maria Verdes si Marius Verdes
Toate produsele Zimbria sunt 100 % naturale. Dar, pentru a arugumenta afirmatia,
trebuie amintit cd materia primd provine din ferma proprie, ferma care se afld in
stadiul final de certificare bio. Efectivele de animale asigurd necesarul de
aprovizionare, ele numadrdnd cca 1.800 de ovine, 2.000 de caprine si 350 de bovine
pentru carne (rase metisate de tdurasi-charolaise, limousine, Angus etc). Carnea de
porc este furnizatd de o altd fermd din zona Hanul Conachi, judetul Galati, ferma
cdreia Zimbria ii asigurd furajarea animalelor, avénd, asadar, controlul nutritiei si, in
final, al calitatii carnii.

12.30-13.00 - Deplasare spre Viile, jud. Galati

13.00-17.00 - Vizita si masa de pranz la EUROFRUCT

Gazda: Bogdan Lefter
O livadd ndscutd de la zero si asezatd pe rod bun cu capital autohton. Complexitatea
investitiilor si managementul dedicat productiei de calitate au creat o compnie de
succes. Complex horticol cu livadd pe 75 hectare, plantatie viticold pe 10 hectare si
5.000 mp de serd pentru floriculturd si legumiculturd. Surse de finantare: doud
europroiecte, fiecare in valoare de cdte 500.000 de euro, contract de leasing pentru
gama de masini si utilaje agricole, credit bancar cu dobéndd subventionata.

17.00-18.30 - Deplasare spre Bradila, cazare hotel
20.00 - Prezentare si degustare vinuri de Husi. Cina festiva

Ziua 6 - 24 iunie 2017

08.00-09.00 Mic dejun

09.00-10.00 - Deplasare catre AGRICOST - Insula mare a Brailei

10.00-16.30 - Vizita in cea mai mare exploatatie agricola din Uniunea Europeana

INSULA MARE A BRAILEI, UN CENTRU DE PERFORMANTA SI EXCELENTA

Gazde: Constantin Dulute - administrator AGRICOST
Lucian Buzdugan - Director AGRICOST - IMB
Vizita are ca scop prezentarea excelentei in agriculturd si a locului in care performanta
atrage toate companiile de input-uri din lume pentru a demonstra calitatea produselor
proprii. Aceastd incursiune in lumea agriculturii de top, vine sd demonstreze, cd pe
traseul acestei cdldtorii informale inceputd la USAMV gdsim si la finalul ei specialistii pe
care invatdmdntul agricol romdnesc ii dezvoltd. Vizitarea loturilor agricole din IMB
reliefeazad, de fapt, capacitatea specialitilor roméni de a sustine o agriculturd de exceptie.

Masa de pranz va fi asigurata intr-o locatie inedita, amenajata de catre gazde.

16.30-19.30 - Deplasare catre Bucuresti
19.30 - Cazare hotel in Bucuresti
20.00 - Cina festiva si organizarea plecarii invitatilor, pentru urmatoarea zi (25 iunie 2017)

4



